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1. оБшиЕ положЕния.
1.1. Положение о порядке организации горячего питания обучающихся (далее,
Положение) устанавливает порядок организации горячего питания обучающихся в
школе, определяет основные организационные принципы, правила и требования к
организации питания обучающихся.
|.2. Положение разработано в целях полноценного горячего питания обучающихся ,

социальной гtоддержки и укрепления здоровья детей.
1.3. f{ействие настоящего Положения распространяется на обучающихся 1-1 1

классов.
2.основныЕ цЕли и зАдАчи.
2.1.Основными целями и задачами при организации питания обучающихся
. пятидневное 100% обеспечение обучающихся 1-4 классов, а также детей из
многодетных семей (по заявлению отродителей) бесплатными горячими завтраками;
о пятйдневное l00% обеспечение обучающихся с овз бесплатным двухр€lзовым
горячим питанием;
о обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным

физио.ltогическим потребностям в лищевых веществах и энергии, принципам
рационального и сбалансированного питания;
. горантированное качества и безопасность питания и пищевых продуктов,
используемых для приготовления блюд;
о предупреждение (профилактика) среди обучаюrцихся
неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;
о пропаганда принципов полноценного и здорового питания;

иrrфекционных и

. модернизация школьного пищеблока в соответствии с требованиями санитарных
норм и правил, современных технологий;
о использование бюджетных средств, выделяемых на организацию питания, в

соответствии с требованиями действуtощего законодательства;
З.ОБШlИЕ ПРИНLЦИПЫ ОРГЛFIИЗАЦИИ ПИТЛI-IИЯ ОБУЧАIОЩИХСЯ.
З.l. Организация питания обучаюш{ихся является отдельным обязательным
r{аправлением деятельности центра образования, .

З.2. Щltя организации питания обучающихся используются специальные помещения
(пищеблок), соответствующие требованиям санитарно- гигиенических норм и правил
по следующим наIIравлениям:
. соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;



о" обеспеченносТЬ ТехноЛоГИческИМ оборУлованиеМ, техниЧеское сосТояние

которого соответствует установленным требованиям;
о наличие пищеблока, подсобных rrомеtllений для хранения продуктов;
о обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами В

необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;
. наJIичиевытяжногооборудования,егоработоспособность;
о соответствие иным требованиям действующих санитарных норм и Правил В

Российской Федер аL\ии.

З.З.В пищеблоке постоянно должны находиться:
о , заявки на питание, журнаJI учета фактической посещаемости обучающихся;
о журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья;

о журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал Здоровья;
. журнаJI проведения витаминизации третьих и сладких блюд;
о журнаJr учета температурного режима холодильного оборуловаНИЯ;
о ведомость контроля рациона tIитания;
о копии примерного.10-дневного меню ;

о ежедFIевные меню, технологические карты на приготовляемые блюда;

о приходные документы на пищевую продукцию, документы, подтверждающие
качество поступающей пищевой продукции (накладные, сертификаты
соответствия, удостоверения качества, дIокументы ветеринарно-санитарной
экспертизы и др.);

о книга отзывов и предложений.
З.4 Ддминистрация центра образования совместно с классными руководителямИ
осуществляет организационную и разъяснительную работу с обучающимися и

родителями (законными представителями) с целью организации горячего питания

обучающихся на платной или беспла,rной основе.
3.5. АдминиСтрациЯ цеl]тра образования обесttечивает принятие организационно-

управленческих решений, направJIенных на обеспечение горячим питанием

обучаrощихая , принципов и санитарно-гигиенических основ здорового ПиТаНИЯ,

ведение консуль,гационной и разъяснительной работы с родителями (законнымИ

п редставителями) обучающихся.
З.6. Режим питания определяется СанПиIl 2.З12.4.З590-20 <СанитаРНО-

эпидемиологические требования к организации общественного питаI]ия населения)),

утвержденньiми постановлением f'лавного государственного санитарнОГО ВРаЧа

России от 27 октября 2020 г. J\Ф32 и последующими изменениями.
3.1 . Питание организуется на основе разрабатываемого рациона питания и

примернОго десятидневного MeHIo, разработанного в соответствии с рекомендуемой

формой составления примерного меню и llищевой ценности приготовJIяемых блюд, а

также меню-раскJIадок, содержаtцих коJlиtlес],l]еIIные /{анrlые о реttегlтуре блюд.

3.8. Примерное MeItIo уl,верждае,гся руковоilитеJlем L(ен,гра образования.

З.9. ЩенЫ произвоДимоЙ в столоВой продУкциИ (стоимоСть готовых кулинарных блюд,

с1оимость завтраков и обедов) определяются исходя из стоимости продуктов питания.

3.9. Обслуживание горячим питанием обучаюuдихся осуществляется штатными
сотруднИкамИ школы, имеющими соответствуюц{ую профессионаJIьную

квалификацию, прошедшими предварительный (при поступлении на работу) и

llериодический медицинские осмотры в установленном порядке, имеющими личную
медицинскую книжку установленного образца.



з.10. [1оставку пищевых продуктов и продовольственного сырья для организации

питаниЯ осущестВляюТ предприятия (организации), специализирующиеся на работе

llo поставкам продуктов питания в обралзовательные учреждения,

4.ПоРяДокоРГАНИЗАLиИПИТАТмЯУЧАlI]ИХСЯ
4.1. Ежедневные меню рационов питания согласовываются с руководителем центра

образования , меню с указанием сведений об объемах блюд и наименований

кулинарных изделий вывешиваются в обеденном зале,

;:;.^ё;};;"u, Ъ.у*ествJIяет производственную деятельносТЬ В РеЖИМе РабОТЫ ЦеНТРа

образования .

+.J. Отпуск горячего питания обучающимся организуется

шеременах продолжительностью не менее 40 минут, в

по классам (группам) на
соответствии с режимом s

учебных занятий.
4.4. Сопровождение обучающихся 1 _ 4 классов в столовую осуществляется

кдассными руководителями, которые обеспечивают соблюдение режима посещения

столовой, общественный порядок и содействуют работникам столовой в организации

питания, контролИруюТ личнуЮ гигиенУ обучаюЩихся перед едой,

4.5. Организация обслуживания обучающихся 1- 4 классов горячим питанием

осуществляется путем предварительцого накрытия столов,

4.6. Проверку качества I1ищевых продуктов и продовольственного сырья, готовой

*уп"*uрrой продукции, соблюдение рецегIтур и технологических режимов

осуш_(ествляет бракеражная комиссия. Состав комиссии на текущий учебный год

утверждается приказом руководителя центра образования" Результаты проверок

заносятся в бракеражные журналы (журнал бракеража пищевых продуктов и

продовольственного сырья, *yp"un бракеража готовой кулинарной продукции),

4.7. ответственное лицо за организацию горячего IIитания в:

оПроВеряе,ГассорТиМенТПосТУПаЮЩихПроДУкТоВГIиТания,МенЮ'
о Своевременно совместно с ответственным лицом за оборот денежных средств на

питание производит замену отсутствующих обучающихся , получающих

бесплатное питание,

5.КоНТРоЛЬоРГАНИЗАЦИИШКоЛъНоГоПИТдНИ'I.
5.1. Контроль организации питания, соблюдения санитарно- эпидемиологических

норм и правил, качества поступающего сырья и готовой пролукции, реализуемых в

школе, осуществляется органами Роспотребнадзора.

5.2. Текущий контроль организации питания школьников в учреждении осуществляет

комиссия обществеI{ного контроля организации tIитания,

5.3. Состав комиссии по контролю организации питация в школе утверждается

приказом руководителя центрu обрurования в начале каждого учебного года,


